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przygotowanie lokalu pod ekspres
Checklista dla właściciela, elektryka i hydraulika. Zakres prac uzgodnij z wykonawcami. Dane

konkretnego modelu podamy na konsultacji.

Lokal Model i liczba grup

Wariant zasilania Planowana data instalacji

prąd

Wariant zasilania wybrany: 200 V 1 faza, 220 V 1/3 fazy

albo 380 V 3 fazy (1 grupa: 220 V 1 faza)

Osobny obwód dla ekspresu, zabezpieczenie dobrane do

mocy maksymalnej

Gniazda dla młynków, zmywarki i lodówki barowej w

zasięgu

Bez przedłużaczy i rozgałęźników przy ekspresie

Elektryk zna model, liczbę grup i moc z karty produktu Instalacja gotowa przed dniem dostawy

woda
Przyłącze zimnej wody blisko ekspresu Zawór odcinający w zasięgu ręki

Miejsce na filtr pod blatem Twardość wody sprawdzona, filtr dobrany

Hydraulik zna miejsce ekspresu i filtra

odpływ
Odpływ grawitacyjny pod blatem Ujście poniżej poziomu tacki ociekowej

Wąż bez załamań i wzniesień Dostęp do czyszczenia odpływu

moc w watach według liczby grup (min. / maks.)

Model 2 grupy, W 3 grupy, W 4 grupy, W

Linea Classic S 3350 / 5670 4930 / 7790 6930 / 9470

Linea PB 3750 / 5450 4930 / 7240 6930 / 9470

Linea PB X 3350 / 5670 5830 / 7790 6930 / 9470

KB90 3350 / 5670 5830 / 7790 8560 / 9850

GB5 S 3730 / 5445 4930 / 7240 6725 / 9470

GB5 X 3330 / 5670 5830 / 7785 6725 / 9470

Strada S 4330 / 5666 5830 / 7783 –

Strada X 4800 / 5666 6730 / 7783 –

Leva S 4700 / 5480 5200 / 6780 –

Leva X 4520 / 5670 5120 / 7800 –

Wersje 1-grupowe: Linea Classic S min. 2500 W, Strada X 2037 / 2220 W, obie 220 V 1 faza.
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miejsce na barze

Szerokość blatu: ekspres + młynki + pojemnik na fusy +

strefa wydawania

Głębokość blatu sprawdzona z kartą modelu

Wysokość pod szafkami i półkami (Leva: 77,5 cm) z

zapasem na filiżanki

Blat i szafka uniosą wagę ekspresu

Miejsce na lodówkę pod blatem i dzbanki do mleka

młynki i stanowisko
Minimum dwa młynki: espresso i druga kawa Przy 2 baristach osobna przestrzeń dla każdego

Kosz i pojemnik na fusy pod ręką Dojście gości do strefy wydawania

serwis i uruchomienie

Dostęp do przyłączy pod blatem bez demontażu

zabudowy

Dostęp do tylnej części ekspresu

Wysokie nóżki (na zamówienie specjalne), jeśli pod

maszyną ma być łatwiej sprzątać

Osoby z zespołu obecne przy uruchomieniu i omówieniu

obsługi

Termin pierwszego przeglądu w abonamencie

serwisowym

wymiary modeli (cm)

Model Grupy Szerokość, cm Głębokość, cm Wysokość, cm

Linea Classic S 1, 2, 3, 4 49 / 69 / 93 / 117 58,5 44,4

Linea PB 2, 3, 4 71 / 95 / 119 59 53,3

Linea PB X 2, 3, 4 71 / 95 / 119 59 53,3

KB90 2, 3, 4 81 / 105 / 129 62 45

GB5 S 2, 3, 4 77 / 97 / 121 64 47

GB5 X 2, 3, 4 77 / 97 / 121 64 47

Strada S 2, 3 83 / 103 69 50

Strada X 1, 2, 3 53 / 83 / 103 69 50

Leva S 2, 3 80 / 102 64,5 77,5

Leva X 2, 3 80 / 102 64,5 77,5

Dane techniczne według kart produktów La Marzocco. Praktyki instalacyjne to zalecenia Colbergcoffee; zakres prac uzgodnij z elektrykiem i

hydraulikiem.
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