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la marzocco POLSKA

Leva to nowe spojrzenie na ekspres
dzwigniowy. Kawiarnia nie musi juz
wybiera¢é miedzy technikg dzwigni a
bezpieczenstwem. Konstrukcja grupy
odstania mechanizm, wiec widac kazdy
jego ruch.
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najlepsza ekstrakcja w nowej odstonie

LICZBA GRUP: 2| 3

Nowa konstrukcja zmniejsza site
potrzebng do obstugi o prawie 50% w
porownaniu z tradycyjnym ekspresem
dzwigniowym. Leva ma tez sprzegto
bezpieczenstwa. To mechaniczna
maszyna: niezawodna i prosta w
obstudze.

Barista reguluje cisnienie preinfuzji i
maksymalne cisnienie ekstrakcji, ktore
daje ttok dzwigni. Dopasowuje parzenie
do kawy i powtarza udane ekstrakcje.
Mechanizm przeszedt ponad 2500
godzin testow.

Colberg Coffee Samuel Pilichowski, Ptawecino 18, 78-120 Goscino. La Marzocco jest znakiem towarowym La Marzocco S.r.l.
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w standardzie

podwadjny bojler
Osobny bojler do kawy i osobny do pary.
Parzenie i spienianie pracuja niezaleznie.

manometry na grupach
Podglad na zywo cisnienia, jakim dzwignia
dziata na pastylke kawy.

regulowana tacka
Miejsce na wysokie kubki na wynos.

kolby i sita precyzyjne

Kolby ze stali nierdzewnej i precyzyjne sita
poprawiaja jakos¢ i powtarzalnosc w
filizance.

usB

Aktualizacja oprogramowania maszyny.
na zamowienie specjalne
podgrzewacz filizanek

Filizanki do espresso i cappuccino rowno
podgrzane do wiasciwej temperatury.

dane techniczne

Wysokos$¢ (cm)
Szerokosc (cm)
Gtebokos¢ (cm)

Waga (kg)
Zasilanie

Moc min. (W)
Moc maks. (W)
Bojler kawy (1)

Bojler pary (I)
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grupy nasycone

Stabilna temperatura espresso za espresso.

izolowane bojlery
Mniejsze zuzycie energii i stabilniejsza
temperatura.

lance Pro Touch
Wydajne lance parowe, chtodne w dotyku.

ekonomizer goracej wody

Regulacja temperatury wody z kranika, np.
do herbaty.

2 grupy
77,5

80

64,5

99

200V 1 faza
220V 1/3fazy
380V 3 fazy

4700
5480
3,4

8,2
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dual PID
Elektroniczna kontrola temperatury bojlera
kawy i bojlera pary.

wyswietlacz graficzny
Intuicyjne programowanie parametrow
maszyny.

odstoniete grupy

Ergonomia i dobra widoczno$c¢ stanowiska
pracy.

tryb eco

Programowane przejscie w stan czuwania.
Mniejsze zuzycie energii.

3 grupy
77,5
102
64,5

129

200V 1 faza
220V 1/3fazy
380V 3 fazy

5200
6780
5

11,8

Colberg Coffee Samuel Pilichowski, Ptawecino 18, 78-120 Goscino. La Marzocco jest znakiem towarowym La Marzocco S.r.l.



